
Hun

Éclair és tarte különlegességek színesítik a Corso Bár desszertpultját áprilistól. 
Cukrász chefjeink ezúttal elrugaszkodtak a hagyományos kivitelezéstől és 
olyan egyedi ízeket sütöttek ki, melyekről korábban álmodni sem mertünk. 
Az egyedi finomságok mellett természetesen a tradicionális torták is helyet 
kaptak, nem beszélve folyamatosan változó, ízletes paleo desszertjeinkről, 
melyek telt ízükkel a hagyományos édességek kedvelőinek is meglepetést 
okoznak majd!

Éclair kínálatunk             1 200 Ft/db
Rákóczi túrós | Cseresznye - vanília | Manjari étcsokoládé – málna  
Kávé cremeux – dulcey mousse

Tarte kínálatunk             1 350 Ft/db
Lime - sós karamella - vanília variáció 
Görög joghurt mousse egzotikus gyümölcs zselével 
Fehércsokoládés citrom mousse egy csipetnyi bazsalikommal 
Rózsaborsos eper mousse és kókusz ganache, kókusz ropogóssal

Hagyományos tortáink               950 Ft/db
Eszterházy szelet | Dobos szelet | Duna Corso szelet | Mozart szelet

Paleo desszertek
Aktuális paleo süteményeinkről a Corso Bárban kaphat bővebb információt!

MENNYEI ÉCLAIR-EK ÉS TARTE-OK 


